
 

 

 

 

VITIGNO 
Nebbiolo 

 

VENDEMMIA 
Manuale 

 

TIPOLOGIA TERRENO 

Messiniano a tessitura 

sabbio-argillosa 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Rosso rubino di media intensità e luminoso. Naso che 

racconta di frutti rossi e violette, con un tocco di 

geranio. Sullo sfondo una delicata nota speziata. 

Bocca fresca e sapida con tannini perfettamente 

integrati, di grande piacevolezza.  

 

GIULIA NEGRI 
LA MORRA / PIEMONTE 

 

LANGHE NEBBIOLO 

ELEVAZIONE 
Fermentazione 

spontanea in acciaio 

con una durata di 

macerazione di circa 15 

giorni 

 

AFFINAMENTO 
Circa 16 mesi tra acciaio 

e tonneaux 

 

ABBINAMENTI  
Primi e secondi piatti a base di carne. Ottimo con 

formaggi di media stagionatura. 

 


