@ VISCONTIS

GIULIA NEGRI LANGHE NEBBIOLO
LA MORRA / PIEMONTE GIULIA NEGRI

SERRADENARI - VITICOLTORI IN LA MORRA
PIEMONTE
LA MORRA
VIA DEL BRICCO 19

44° 37' 57.46" N
7°55'22.94"E

ANIQ(?‘ DI VITIGNI
SOD DA CHARDONNAY / BARBERA
2001 PINOT NERO / NEBBIOLO
ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
\'Z) TERRITORIO ALANNO
‘%—"ﬁ 6,5 Ha 35000
VITIGNO ELEVAZIONE
Nebbiolo Fermentazione
spontanea in acciaio
VENDEMMIA con una durata di GIULIA NEGRI
Manuale macerazione di circa 15 SERRADENARI - VITICOLTORI IN uuo;;
giorni
TIPOLOGIA TERRENO AFFINAMENTO :
Messiniano a fessitura Circa 16 mesi tra acciaio LA
sabbio-argillosa e tonneaux NEBBIOLO
PIANDELLEMOLE
\f‘,('t-uw-.\ -
2016
NOTE DEGUSTATIVE s

Rosso rubino di media intensitd e luminoso. Naso che ‘
racconta di frutti rossi e violette, con un tocco di
geranio. Sullo sfondo una delicata nota speziata.
Bocca fresca e sapida con tannini perfettamente
integrati, di grande piacevolezza.

ABBINAMENTI

Primi e secondi piatti a base di carne. Ottimo con

formaggi di media stagionatura. Visconti 43 S.r.l.
Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




